
1. �Aus einer abgekühlten Fritteuse  
Öl ablassen.

2. �Fritteuse mit Wasser bis zur 
Anzeige füllen.

4. �Fritteuse im Auskochprogramm* 
für die Dauer von 15 bis 20 min 
auf 80 - 100 °C erhitzen. Bei 
stärkeren Verschmutzungen 
kann die Einwirkzeit erhöht 
oder die Dosierung verdoppelt 
werden.

*Bei Fritteusen ohne Auskoch-
programm: Reinigungsflotte 
zum Kochen bringen. Ein Über-
laufen der Flotte sollte vermie-
den werden, ggf. Temperatur 
herunterregeln. Das Sieb kann 
während der Reinigung direkt in 
die Flotte eingetaucht werden.

**In einen Transportwagen für 
die Auskochlösung/Reinigungs-
lösung oder einen anderen 
geeigneten Behälter (hitze- und 
alkalibeständig). NICHT in den 
Fetttransportwagen.

5. �Abgekühlte Schmutzflotte (ca. 
40 – 60 °C) ablaufen lassen** 
und evtl. vorhandene Schmutz-
ränder mit einem Reinigungs-
pad oder Topfschwamm manu-
ell bearbeiten.  
Fritteusenumfeld kann mit 
PURINA® gereinigt werden.

6. �Fritteuse mehrmals mit 
kaltem oder warmen Was-
ser nachspülen.

7. Gut abtrocknen.

15–20 min80 –100 °C 40 –60 °C 

3. �Tab-Folie aufschneiden.
GRANIT® TAB F direkt 
in die Fritteuse oder das 
Ölbackgerät geben.

Gebrauchsanweisung und Dosierung

GRANIT® TAB F
Tab-Konzentrat zur Fritteusenreinigung

Dosierempfehlung: 1 Tab/10 L Wasser

1. �Svuotare l’olio da una friggitrice 
raffreddata.

2. Riempire la friggitrice con 
acqua fino al livello indicato.

4. �Riscaldare con il programma di 
ebollizione* per 15 – 20 minuti 
a 80 – 100 °C. In caso di sporco 
intenso, prolungare il tempo di 
azione o raddoppiare il dosaggio.

*Per friggitrici senza pro-
gramma di ebollizione: Portare 
la soluzione detergente ad 
ebollizione. Evitare fuoriuscite 
della soluzione e, se necessario, 
ridurre la temperatura.  
Il cestello può essere immerso  
direttamente nella soluzione 
durante la pulizia.

**In un carrello di trasporto per 
la soluzione di ebollizione /  
soluzione detergente oppure 
in un altro contenitore idoneo 
(resistente al calore e agli alcali). 
Non scaricare nel carrello di 
trasporto del grasso.

5. �Dopo il raffreddamento della 
soluzione detergente (circa 
40 – 60 °C), scaricarla** ed 
eliminare eventuali residui con 
un pad abrasivo o una spugna 
metallica. L’area circostante la 
friggitrice può essere pulita con 
PURINA®. 

6. �Sciacquare più volte con 
acqua fredda o calda.

7. Asciugare accuratamente.

15–20 min80 –100 °C 40 –60 °C 

3. �Aprire la pellicola della  
compressa. Inserire  
GRANIT® TAB F direttamente 
nella friggitrice o nell’apparec-
chio di cottura a olio.

Istruzioni d’uso e dosaggio

GRANIT® TAB F
Concentrato in pastiglie per la pulizia delle friggitrici

Dosaggio consigliato: 1 compressa per 10 L di acqua



Tab concentrate for deep fryer cleaning

1. �Drain the oil from the deep 
fryer once it has cooled off.

2. �Fill the deep fryer with 
water up to the mark.

3. �Cut open the foil.  
Put GRANIT® TAB F 
directly into the deep fryer 
or oil baking device.

4. �Heat up the deep fryer by 
using the boiling program* to 
a temperature of 80 - 100 °C 
for 15 - 20 minutes. For heavy 
stains the time can be  
increased or the dosage  
can be doubled. 

5. �After the solution has cooled 
down (approx. 40 - 60 °C) drain 
it** and if necessary clean 
any remaining stains manually 
by using a cleaning pad or 
pot sponge. Areas around the 
deep fryer can be cleaned with 
PURINA®  fat solvent.

6. �Rinse the deep fryer  
several times with warm 
or cold water.

7. Dry it thoroughly.

15–20 min80 –100 °C 40 –60 °C 

Recommondation for dosage: 1 tab/10 L of water

*For deep fryers without a  
boiling program: Heat up
the cleaning solution till it boils. 
Avoid overspilling of the
solution and reduce the  
temperature as needed. The
strainer can be submerged 
directly into the cleaning
solution during the process.

**Drain the cleaning solution 
into a transport trolley or any 
appropriate container
(heat- and alkali-resistant). Do 
NOT drain into the fat  
transport trolley.

GRANIT® TAB F

Instructions for use and dosage

1. �Vidanger l’huile d’une friteuse  
refroidie.

2. �Remplir la friteuse avec de 
l’eau jusqu’au repère.

4. �Chauffer avec le programme 
d’ébullition* 15 à 20 minutes à 
80 – 100 °C. En cas de fortes  
salissures, prolonger le temps 
d’action ou doubler le dosage.

*Pour les friteuses sans pro-
gramme d’ébullition : Porter la 
solution de nettoyage à ébulli-
tion. Éviter tout débordement 
de la solution et réduire la tem-
pérature si nécessaire.  
Le panier peut être immergé 
directement dans la solution 
pendant le nettoyage.

**Dans un chariot de transport 
pour la solution d’ébullition / 
solution de nettoyage ou dans 
un autre récipient approprié 
(résistant à la chaleur et aux 
alcalis). Ne pas vidanger dans le 
chariot de transport de graisse.

5. �Après refroidissement de la 
solution (env. 40 – 60 °C), la 
vidanger** et éliminer les  
résidus si nécessaire à l’aide 
d’un pad de nettoyage ou d’une 
éponge métallique. L’environ-
nement de la friteuse peut être 
nettoyé avec PURINA®.

6. �Rincer plusieurs fois à 
l’eau froide ou chaude.

7. Sécher soigneusement.

15–20 min80 –100 °C 40 –60 °C 

3. �Ouvrir la feuille du comprimé. 
Mettre GRANIT® TAB F  
directement dans la friteuse ou 
l’appareil de cuisson à l’huile.

Mode d‘emploi et dosage

GRANIT® TAB F
Concentré en pastilles pour le nettoyage des friteuses

Dosage recommandé : 1 comprimé pour 10 L d’eau


